upavi kolac od jabuka

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgjeta

2 Soljesmeeg Secera

1 Soljamaslaca

1 Soljakiselog mleka

2 Soljebrasna

1 kesicapraska za pecivo
2vanilin Secera

1 kaSicicacimeta

1/2 kasicicemlevenog karanfilica
2 kasikemlevenog badema
6jabuka

Dekoracija:

e 13ag
e nekolikobadema

Priprema



maslac, kiselo mleko, brasno prosgjano sa praskom za pecivo i zacinima. Umesati i mleveni badem, pa dodati
jabuke. Lagano Spatulom izmeSati smesu i sipati u pomascen i braSnom posut pleh. Peci na 180 stepeni oko 40
minuta, tj. dok test cackalicom bude suv. Ohlaen kolac ukrasiti umucenim Sagom i bademima. Seci nakocke i
posluZiti.

Savet

Savrsen uz keficu...



