Bakina prevarantska corba

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 cveklavelicine jabuke
1 krompir

1 crni luk

1 Sargarepa

1 Soljica paradjz soka

2 kaSike brasna

suvi biljni zacin

biber (moze, ane mora)
persunov list

bosiljak

umbir

rezanci

Priprema

Kao deca, godinama smo kod bake jeli ngjbolju paradjz corbu, a ona se zadovoljno smeSkala. Danas sam otkrila
njenu tajnu sasvim slucajno. A tajnaje bilatadaje glavni sastojak ove corbe bila cvekla, koju niko od nas nije
hteo dajede.

Cveklu, krompir, luk i Sargarepu iseci nakockicei ubaciti u vrucu vodu. Zaciniti suvim zacinom i biberom, pa
kuvati dok povrce ne omekSa. Izblendirati povrce, pau paradjz sok umutiti brasno, sipati u povrce i dodati jos
vode (da ukupno bude oko 2 litre corbe). Prokuvati joS par minuta.

Po Zelji dodati persunov list, bosiljak i umbir, ali nije neophodno isto kao $to nije neophodno ubaciti rezance, jer
je corbagusta, ali ja, eto jesam, jer je tako radila moja baka.
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