Carska pita (17)

/.

tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 200 gpSenicnog brasna
100 gkukuruznog brasna
40 gpaente

2 kaSicicesoli

2 kasSiciceSecera

200 mljogurta

100 mlkisele vode

100 mlulja

1 kesicapraska za pecivo
150 gsalame

1 crvena pecena paprika
5kiselih krastavcica

50 gsira

5/ga

susam

Priprema

Sitno iseckati papriku, krastavce, salamui Sir i ostaviti sa strane

Izliti 5 celih jgja, dodati u to ulje, kiselu vodu, jogurt, prasak za pecivo, Secer, so, pSenicno, kukuruzno brasno i
palentu, pato sve zgjedno umutiti mikserom



U dobijenu smesu dodati naseckane sastojke, dobro izmesati

Izliti u nauljen dublji pleh, posuti susamom i peci na 180°C dok ne porumeni

Savet

Sluziti toplo uz jogurt. Prijatno.



