
Domaci sladoled od jagoda

Sastojci

Potrebno je:

200 gjagoda
3 kesicešlaga
2 dlmleka
5-6 kašikaprah šecera
1 dljogurta

Priprema

Ispasirajte ili izblendirajte oko 200 g jagoda. U posudu za mucenje stavite 3 kesice šlaga, dodajte 2 dl mleka i 5-
6 kašika prah šecera i umutite.

Zatim dodajte 1 dl jogurta i izmiksane jagode i sve zajedno mutite još minut-dva najmanjom brzinom.

Dobijenu smesu sipajte u plasticne posude i stavite u friz. Nakon nekoliko casova, možete poslužiti svoj 
sladoled...

Savet

težina: lako

za: 12 osoba

vreme pripreme: 30 min


