Tetkin kolac

Sastojci

Potrebno je:

e 250lje (2 dl) brasna

2 Solje Secera

11/2 Soljaulja

1 Solja kokosovog brasna

2 Solje sitno rendane Sargarepe

1 Solja oraha (seckanih, moze i mlevenih)
4 jgjeta

1 kaSicicacimeta

1 kaSicica sode bikarbone

1 kaSicica praska za pecivo

Zagornji beli premaz:

e 200 g krem sira(mozei 1 kisela pavlaka)
¢ 100 g putera (moze i margarin)
e 100 g Secerau prahu

Priprema

Umutiti jajai Secer, dodati ulje, bradno, kokos, Sargarepu i ostale navedene sastojke. Sipati u pleh koji je
prethodno namazan margarinom i braSnom i peci na 180 oko 15-20 minuta, zavisi od rerne.

Pecen kolac ostaviti da se ohladi.



Na ohladjen kolac staviti beli premaz koji se pravi na slican nacin: Umutiti mikserom margarin i Secer u prahu,
zatim dodati krem sir i kasikom joS malo sve izmeSati.

Ovg put sam pravila 1/2 merei pekla u okruglom plehu od 22 cm.

UZivajte u ovom ukusnom i brzom kolacu!



