Zapecene vrgan) palacinke

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zapalacinke:

250 mimleka
250 mlvode
350 gbrasna
djgeta

50 mlulja

Zafil:

¢ 400 gvrganja
o 2kaSkeulja

e po ukususo

e po ukusubiber

Preliv:

1 Soljicaneutralne pavlake
2 kasikekisele pavlake

2 jajeta

50 gkackavalja

Priprema

Umutiti smesu za palacinke, sastaviti brasno, jgja, mleko i ulje. Ako je potrebno dodati joS malo vode. | peci



pal acinke.

U tiganj staviti dve kaSike uljai predhodno iseckane vrganje, poklopiti i prziti nekih 5 minuta, povremeno
meSati. Skinuti poklopac i dodati zacine ostaviti joS nekih 2-3 minuta. Puniti i rolovati palacinke. Reati u
vatrostalnu posudu.

PomeSati kiselu paviaku, jajai neutralnu pavlaku preliti palacinke, poreati kackavalj i peci 15 minuta na 200C.

Savet

Prijatno.



