Domaci kecap (6)

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

6 kgparadagjza

8 srednjih glavicacrnog luka
5 vecihbabura

2 srednjapatlidzana

2 kasikeSecera

1/2 Soljicesirceta

1 vezalisca perSuna
malocelera

2 kaSikesoli

1 malu glavicupropasiranog belog luka
1 kaSicicucimeta
nekolikokaranfilica
maloorigana

1/2 kesicekonzervansa
malobibera

po ukusuljute paprike

Priprema

Skuvajte paradajz. Posebno skuvajte seckani luk, paprikai patlidzan.

Kada je kuvano sve sameljite namaSinu za paradajz. Sipajte u Serpu, dodajte Secer, sirce, seckani persuni celer.
Kuvajte da bude gusto kao pekmez.



Onda dodajte so, beli luk, cimet, karanfilic, oregano, konzervans, biber i ljutu paprika po ukusu. Sve dobro
promesajta pajos malo kuvajte.

Sipajte u tegle pa zapecite u rerni. Ohlaene poveZzite.

Savet



