Pilece loptice sa krompirom
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Sastojci

Za pilece loptice:

1 vece pilece grudi (bez kostiju)
3 manje Sargarepe

2 kaSike neslanog sira

100 g Sampinjona

1 kaSicicasoli

malo suvig biljnog zacina

Za pohovanje:

e ljge
e brasno
e prezle

Zakrompir pire:

krompir

1 kaSika pavlake
malo mleka

so

Priprema

Obariti meso i Sargarepu, kad je gotovo skinuti savatre i dodati Sampinjone, pa sve iseckati na male komadice
ili samleti, dodati Sir i zacine.

MeSati dok se sastojci ne gedine, pa praviti loptice. Loptice uvaljati u brasno, umuceno jajei prezle, paispeci u



vrelom ulju.

Krompir pire napraviti na uobicajen nacin.

Gotovo jelo sluziti uz neku salatu ili turdiju.



