Tri uztka (2)

tezina: srednje
za: 20 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

PatiSpan;j:

e Gbelanaca

200 gSecera

150 gmlevenih oraha
4 kaSikeprezli

4 kasikebrasna

Fil:

900 mimleka

6Zumanaca

3 kesicevanila pudinga
250 gmargarin

100 gcokolade za kuvanje
200 gSecera

Ostalo:



e 250 gkeks
¢ 100 mimleka
¢ 100 gcokolada za kuvanje

Priprema

Belanca dobro umutiti miskerom, zatim u taj sneg od belanaca dodajemo 200 g Secera i hastavimo sa mucenjem
kako bi se sveto lepo gedinilo. U tu smesu dodajemo mlevene orahe, brasno i prezle, promeSamo, sipamo u
podmazani pleh i pecemo na 200°C, 30-40 minuta.

U vrelo mleko sipati umucenu smesu od pudinga, Zumanacai Secerai skuvati fil. Kada se tgj fil ohladi, spojiti
gasamargarinom, zatim ga podeliti na pola. Jedna polovina ostgje ista, a u drugu polovinu dodgjemo 100g
istopljenje cokolade za kuvanje.

Na ohlaeni patiSpanj stavljamo cokoladnu polovinu fila, a onda reamo keks koji smo prethodno potopili u vrelo
mleko.

Kada nareamo keks, stavljamo Zuti fil i kolac premazemo toplom cokoladom.

Savet

Fil napraviti tako da nema grudvica. Ovg kolaje leps kada malo odstoji. Prijatno. UZivajte! ;)



