Varivo od krompirai pirinca
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tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

2 glavicecrnog luka

1 kgkrompira

lparadajz

1 kafena Soljicapirinca

1 kgpilecih bataka sa zabatkom
1 kasicicaaleve paprike

po ukususo

po ukusubiber

po ukususuvi biljni zacin

1 kaSicicabelog luka u prahu
1 kaSicicasuvog bosiljka

Priprema

NameSavini maslacai ulja proprziti crni luk da pozlati. Ubaciti pirinac, meSati da se zrna'otvore" i upiju
masnocu. Dodati kaSicicu aleve paprike, meSati, pa kad zamiriSe, ubaciti seckan paradajz. Prziti. Staviti i
narezano meso i prziti 5 minuta, potom ubaciti krompir isecen na kocke. Sve zgjedno prziti nekih 7-8 minuta, pa
podliti toplom vodom, da ogrezne. im prokljuca, smanjiti vatru i ostaviti da krcka. Zaciniti po ukusu, dodati i
beli luk u prahu i bosiljak. Ukrasiti svezim bosiljkom. PosluZiti toplo.

Savet



Ovako je moja baka spremala krompir kad sam bila dete,pa me eto, miris bosiljka podsetio na nju...



