okolada *u kosuljici*

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

2x 100 gcokolade sa ljednjacima
250 glisnatog testa

20 glistica badema

1 Zumance za premaz

malo Secera u prahu

Priprema

Uzeti vec razvucen list lisnatog testai podeliti na pola. Postaviti cokoladu na sredinu i sa strane noZzem retati
trake ukoso, od table prema spolja. Sa obe strane odstraniti visak testa, kao nadlici.

Preklopiti prvo nagornjem i donjem delu testo preko table...

...apotom preklapati trakice unakrsno.

Ususkati krajeve.

Ponoviti postupak i sadrugom tablom, a onda premazati ZJumancetom i posuti listicima badema.

Peci u prethodno zagrejanoj rerni na 200 stepeni nekih 20-tak minuta.



Prohladiti i posuti Secerom u prahu, pa-uzZivati.

Savet

Ovo jazovem *hrana za utehu* - neponovljiv uzitak...



