
Tartar umak bez majoneze

Sastojci

Potrebno je:

1 cašagustog jogurt
3-4kisela krastavca
1 kašikasenfa
3 cenabelog luka
so
biber
peršin
kopar

Priprema

Ocistite cešnjak i usitnite ga. Zatim usitnite krastavce.

U vecu zdjelu pomiješajte jogurt i senf. Dodajte cešnjak i krastavce. Dobro pomiješajte.

Zatim dodajte zacine i opet dobro pomiješajte da se sve sjedini.

Savet

Koliinu zaina i jainu prilagodite svom okusu. Ovaj je malo jai. Poslužite uz pohano meso. Uživajte :)

težina: lako

za: 20 osoba

vreme pripreme: 15 min


