Domace pogacice (2)

........
"

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

po Zeljibrasno

2 kasicicekvasca

3 kasikemaslinovo ulje

1 kaSicicaSecera

2 kaSicicesoli

po potrebivoda

3 kasikesuncokretovog ulja

Premaz od belog luka:
e 3 cenabelog luka

e 2 kasicicesuvog persuna
¢ 1/2 Soljicemaslinovog ulja

Premaz sa susamom:

e 2Zumanceta
e susam
e suncokretovo seme

Priprema

Nisam pisalatacne mere zatesto, jer zavisi od toga koliko vam je pogacica potrebno, znaci pravi se po nekoj



proceni. U posudu staviti brasno, napraviti udubljenje u sredini, tu staviti kavasac, zatim ga naliti mlakom
vodom (ne pretoplom) i dodati Secer. Okolo po brasnu sipati so. Umesiti testo da bude mekano. Ostaviti pola
sata

Kada je testo nadodlo, vadimo Zeljenu kolicinu testa, premesimo i pravimo lopticu. Moje su bile velicine omanje
pomorandze otprilike. Reati u pleh.

Napraviti premaze nasledeci nacin. Prvi premaz: |seckamo sitno beli luk, prelijemo maslinovim uljem i dodamo
persun. Zatim premazemo zeljeni broj pogacica. Drugi premaz: Umutimo Zumanca, premazemo pogacice i
pospemo susamom i semenkama.

Peci na 180°C dok ne porumene.

Savet

Kadaizvadim pogaice iz rerne jaih odmah premazem meSavinom suncokretovog uljaili maslinovog uljai vode.
Razmera 3:1 ( tri kaSike ulja, jednavode). Prekriti krpom da omeknu. Prijatno!!



