tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2 vecakrompira

1 Soljapirinca

3jgeta

2 srednja paradajza

1mnji celer

2 cenabelog luka

1 kaSicicasusamovog ulja
po ukususoli i bibera

1 prstohvatmajcine duSice
150 gkackavalja

Priprema

Oljustiti krompir pagaiseci nakocke. U vodi u koju ste dodali kaSicicu ravnu soli skuvajte krompir i koren
celerazgjedno. Celer takoe isecite. U drugi sud stavite pirinac koji cete takoe obariti. 1seckajte paradajz na sitne
kocke. U neki sud stavite krompir, celer i pirinac. Dodajte soli i bibera, rendani kackavalj na krupno (ja sam
koristiladimljeni), paradajz i beli luk isecen sitno. Sve promeSajte pa dodajte tri umucenajgjeta. Nakraju
dodajte ulje od susamai majcinu duSicu. Kada ste sve lepo gedinili izrucite u vatrostalni pekac. Pece se na 250
stepeni oko 10 minuta, mozdai malo manje dok se jagjane ispeku. Servirase vruce. ali i hladno je predobro.

Savet

Vrlo zanimljiv i lep uve. Smek ima neverovatan. U turskoj ga zovu beli valjda zato $to preovladava bela boja.



Kao Sto ste primetili ovde nemamesai ako se ne jede ovako dodaje seriba. A po originalnom receptu ide oviji
kakavalj. Ja sam stavila dimljeni koji u sebi imai malo ljutog. To je dalo onako finu aromu. Jedan lagani i jako
lep ruak. Pa prijatno dragi moji!



