Kolac sa eurokremom (5)

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Zakoru:

e Jjgeta

3 SoljiceSecera

2 kesicevanilin Secera

2 Soljiceulja

3 Soljicebrasna

1 kesicapraska za pecivo
2 Soljicemleka

3 Soljicemlevenog keksa

Zapremazivanje

e po potrebieurokrem

Zaposipanje:

e 70 gmlevenog keksa

Priprema

Zasmesu: Mikserom umutiti jaja, Secer i vanilin Secer. Dodati mleveni keks, brasno pomeSano sa praskom za
pecivo, ulje, uliti mleko i sve dobro umutiti mikserom.



Smesu uliti u margarinom podmazan pleh.

Peci u dobro zagrejanoj rerni na 180 stepeni 40 minuta.

Gotov kolac izvaditi iz rernei tako vreo, premazati eurokremom.

Posuti mlevenim keksom.

Kolac seci naparcad Zeljene velicine, servirati i posluZziti.

Savet

Podjednako je ukusan i vru kao i kada se prohladi. Sastojke meriti manjjom Soljicom za crnu kafu. Probajte.
Prijatno!



