Sutlijas (15)

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 8dimleka

250 gpirinca

1 kesicapudinga od vanile

2 kesicevanilin Secera

100 gSecera

1 prstohvatcimeta
malorendane limunove korice
mal osoka od jedne pomorandze
po ukusurendane cokolade

Priprema

Pirinac kuvati 20 minuta pa ga ocediti. U Serpu sipati 7 dl mleka, dodati Secer i vanil Secer, pakuvati dok ne
prokljuca. Posebno razmutiti praSak za puding u preostalom mleku i sipati u kljucalo mleko. Kuvati dok se ne
zgusne. U puding dodati oceeni pirinac. Skloniti saringle, dodati sok od pomorandze, koricu limunai cimet.
Kad se prohladi, sutlijaS sipati u cinijeili casei ukrasiti rendanom cokoladom.

Savet



