Rogac kocke (2)

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 4 50ljice (od 150 ml)brasna
1,5 Soljicarogaca

2,5 %oljiceSecera

2 Soljiceulja

3 Soljicemleka

1 kesicapraska za pecivo

Zaprédiv:

¢ 5 kaskadzema po zelji
e 2 3oljicevode

Gglazura:

e 200 gcokolade
e maloulja

Priprema

U odgovarajucoj posudi pomesati brasno, rogac i prasak za pecivo. Zatim dodati Secer, mlekoi ulje, pasve
dobro promeSati varjacom.



Smesu sipati u pleh obloZen pek-papirom i peci 30 minuta u rerni zagrejanoj na 200 stepeni.

DZem razmutiti svodom i ostaviti da provri. Preko vruceg kolaca sipati pripremljen preliv i ostaviti da se ohladi.

okoladu istopiti sauljem i preliti preko ohlaenog kolaca. Ostaviti da se stegne pa gaiseci na kocke.

Savet



