Vanil torta sa jagodama

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

3jgjeta

3 kaSikeSecera

2 kaSikebrasna

1 kaSikakakaoa
100 mimleka

Fil 1:

6 dimleka

150 gSecera

2 kesicepudinga od vanile
200 gputera

100 gbele cokolade

Fil 2:

300 gjagoda
10 gzelatina u prahu
100 gSecera



Dekoracija:

e 300 gslaga

Priprema

Umutiti belanca sa Secerom. Zatim dodavati jedno po jedno Zumance muteci mikserom. Nakraju, varjacom
umesati brasno i kakao. Sipati u okrugli plehi peci u zagrejanoj rerni na 200 stepeni 15 minuta. Pecenu koru
preliti mlekom.

Sjediniti 500 ml mleka sa Secerom i staviti da prokljuca. Posebno umutiti ostatak mleka sa pudingom, pa sipati u
kljucalo mleko i kuvati dok se ne zgusne. Dodati belu cokoladu i meSati da seistopi. U ohlaen fil dodati puter i
dobro gediniti.

|zmiksati jagode, paih prokuvati sa Secerom. Zelatin preliti sa4 kaSike hladne vode, kad nabubri dodati ga u fil
I meSati dok se ne rastopi.

Koru premazati filom 1...
... pananeti drugi fil 2.
Kada se ohladi i stegne, premazati umucenim slagom.

Po zelji posuti rendanom cokoladom.

Savet



