Kolac sa visnjama (34)

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gviSanja

200 gmaslaca

1 kaSicicarendane limunove korice
6jga

300 ghrasna

1/2 kesicepraska za pecivo
600 mimleka

250 mlkisele pavlake

2 kesicevanilin Secera

1 kaSikagustina

mal osoli

po potr ebiSecera u prahu

Priprema

Umutiti 4 jgjeta sa 150 g Secera, limunovom korom i malo soli. UmeSati omekSali maslac, bradno i prasak za
pecivo i nakraju sipati mleko. Smesu sipati u podmazan pleh i peci 10 minuta na 200 stepeni.

U meuvremenu pomeSati pavlaku sa preostalim Secerom, jajima, vanil Secerom i gustinom. lzvaditi testo i
rasporediti visnje...

... pazaliti pripremljenim filom.



Peci jos 25 minuta.

Ohlaen kolac iseci nakocke i posuti Secerom u prahul.

Savet



