
Rolat sa kokosom (3)

Sastojci

Za koru:

100 gmargarina
100 gšecera u prahu
100 grendane cokolade
1isceena pomorandža
200 gmlevenog keksa

Za fil:

125 gmargarina
50 gšecera u prahu
50 gkokosa

Priprema

Pomešati margarin, šecer u prahu, cokoladu, keks, pomorandže i dobro umesiti.

Razvuci koru debljine 2 cm.

Za fil. Umutiti margarin sa šecerom u prahu, dodati kokos i 2 kašike vode da se dobije fil srednje gustine. 
Premazati razvucenu koru filom, uviti rolat i uvaljati ga u kokos.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min



Savet


