Dzem od smokava (3)

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 5 kgsmokava (ociscenih)
o 2 kgSecera
e 3 kesicevanilin Secera

Priprema

Smokve oprati, ocistiti, iseci, izmeriti | staviti u Serpu.

Usitniti Stapnim mikserom.

Sipati i Secer.

Promesati, staviti naringlu i kuvati na umerenoj temperaturi uz povremeno mesanje.

Kad tecnost uvri i dZzem bude gusci, neprestano mesati. Izvaditi malo dzema natacnu, ohladiti i proveriti
gustinu. Pred krgj kuvanja dodati vanilin Secer.

Opranei suve tegle staviti u rernu, ukljuciti na 100 C, posle pola sataizvaditi teglei ostaviti nekoliko minuta da
se prohlade.



Topao dzem sipati u tople tegle, vratiti u toplu (iskljucenu) rernu najos 15 minuta.
| zvaditi, dobro zatvoriti tegle, uviti ih u peskir i ostaviti da se tako skroz ohlade.

UZivajte u ukusu!

Savet



