
Trouglici sa žele bombonama

Sastojci

Potrebno je:

5 kašikameda
5 kašikašecera
250 gmargarina
200 gbele cokolade
200 gmlevenog keksa
100 gžele bombona

Priprema

Na tihoj vatri otopiti med, šecer i margarin. Dodati belu cokoladu i mešati dok se ne dobije ujednacena smesa.

Skloniti sa šporeta dodati mleveni keks i žele bombone.

Pripremljenu smesu sipti u trouglasti kalup i ostaviti da se stegne.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 40 min


