okoladna torta (62)

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

2jgeta

2 kaSikeSecera

2 kasikebrasna

1 kaSikakakaoa

1/2 kesicepraska za pecivo
150 mlcokoladnog mieka

Fil:

400 mimleka
2pudinga od cokolade
6 kaSikaSecera

400 mldatke pavlake
150 gmlecne cokolade

Preliv:

¢ 100 mldlatke pavlake
¢ 100 gcokolade

Priprema

Umultiti jaja sa Secerom, zatim dodati brasno pomeSano sa praskom za pecivo i kakaom. Sipati u okrugli kalup i



peci na 180 stepeni 15-ak minuta. 1zvaditi koru i ostaviti da se prohladi paje preliti cokoladnim mlekom.

Skuvati puding u mleku sa Secerom pa ostaviti da se ohladi. Umuititi slatku pavlaku paje gediniti sa ohlaenim
pudingom. Zatim dodati 100 g istopljene cokolade i 50 g izrendane. Sve lepo gediniti pasipati preko kore.

Zagrejati slatku pavlaku i cokoladu, pazeci dane provri. Sipati preko filai ostaviti nekoliko sati da se stegne.

Savet



