
Trouglici sa kikirikijem

Sastojci

Potrebno je:

50 mlvode
200 gšecera
200 gmleka u prahu
125 gmargarina
100 gbele cokolade
100 gblanširanog kikirikija

Priprema

Šecer i vodu staviti da provri, pa kuvati 3 minuta. Dodati margarin i belu cokoladu pa mešati da se lepo istopi. 
Skloniti sa šporeta, dodati mleko u prahu pa mutiti mikserom 2 minuta. Zatim dodati kikiriki i lagano promešati.

Sipati u trouglasti kalup i ostaviti da se stegne.

Savet

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 25 min


