Belo meso sa paviakom i Sampinjonima

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gpileceg belog mesa
200 gSampinjona

180 gkisele paviake

200 mlpavlake za kuvanje
lige

2 kasikeprezli

2 kasikemaslaca

po ukususoli

po ukusubibera

150 gkackavalja

Priprema

Piletinu izdinstati namaslacu i zaciniti po ukusu. Umutiti jaje, dodati kiselu pavliaku i pavliaku za kuvanje,
Sampinjone, prezle.

ProprZenu piletinu, pa sve dobro promesati.
Smesu sipati u vatrostalni sud.

Posuti rendanim kackavaljem i zapeci u rerni.



Savet



