Pita sa jabukama (36)

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

e 3jgeta

5 &oljica (od 1 dl)Secera
2 Soljiceulja

3 Soljicevode

7 Soljicaostrog brasna

1 kesicapraska za pecivo

Zafil:

1,5 kgrendanih jabuka

3 SoljiceSecera

1 kaSicicacimeta

1 kasSicicaumbira u prahu
1 kesicavanile

Priprema

Jabuke oguliti izrendati posuti sa 3 Soljice Secera, da stane 15 minutai jabuke ocediti od tecnosti i dodati
djumbira, cimet, vanilu i sveizmeSati. Umutiti 3 jgja sa 5 Soljica Secera, 2 Soljice ulja, dodati 3 Soljice vode, 7
Soljica ostrog brasnai praSak za pecivo.

Sve dobro umutiti i /2 smese staviti u pleh 23x33 cm, prethodno podmazan uljem i posut brasnom. Peci na 180
stepeni da se malo zapece pa staviti jabuke, preko njih 2/2 testai sve skupa peci dok se ne ispece. Pecenu pitu



posuti Secerom u prahu.

Savet



