
Kapkejk sa cvarcima

Sastojci

Potrebno je:

250 gbrašna
100 gcvaraka
1 kesicapraška za pecivo
80 gmasti
200 mljogurta
1jaje
5 kašikavode
po ukususo
po ukusubiber

Za dekoraciju:

300 gkrem sira
50 gduvan cvaraka

Priprema

U ciniju sipajte brašno, prašak za pecivo, promešajte, dodajte so i dosta bibera, dodajte cvarke koje ste usitnili u 
seckalicu. Dodajte jogurt, 1 jaje, sipajte mast i malo ulja. Mešajte žicom, a posle špatulom.

Po malo dodavajte vode, sipajte smesu u kalupe za mafine. Punite kašikom skoro do kraja.

težina: lako

za: 12 osoba

vreme pripreme: 30 min



Pecite na 180 stepeni 20 minuta.

Za dekoraciju krem sir stavite u dresing kesu i ukrasite svaki mafini pojedinacno. Po želji pospite duvan 
cvarcima.

Savet


