Kolac sa malinama (16)

tezina: lako

za: 16 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zakore

3jgjeta

3 kasSikeSecera

3 kasikebrasna

1/2 kesicepraska za pecivo
1 kaSikaneskvika

Zafil:

e 2 kesicepudinga od vanile
7 dimleka

7 kaSkaSecera

100 gcokolade

100 gmlevenog keksa
200 glomljenog keksa
400 gmalina

2 kesiceSlaga

2 dimleka

Priprema

Zakoru umutite belanca sa Secerom, dodajte jedno po jedno Zumance, umesgjte bradno izmeSano sa neskvikom
i praskom za pecivo. Izlijte smesu u pleh na papir. Pecite na 200 stepeni oko 15-20 minuta.



Maline odmrznite, ocedite od soka. Sok podeliti u dve caSe. Sa polovinom soka prelijte ohlaenu koru a drugom
polovinom soka prelijte izlomljeni keks.

Dva pudinga od vanile skuvajte u mleko sa Secerom i ohladite ga. Zatim ga umutite da dobijete krem. okoladu
istopite na pari, sipajte u krem i sve zgjedno izmiksajte. Dodajte mleveni keks, drobljeni keksi malinei sve

promesajte.

Fil nanesite kaSikom na koru.

Dve kesice Slaga umutite samlekom i premaZite preko fila. Rashladite kolac, secite na parcad i posluZite.

Savet



