Korpice sa lesnikom i mlekom u prahu

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gmargarina

250 gmleka u prahu
300 gSecera

2 dlvode

300 gmlevenog keksa
150 gmlevenih lesnika
200 gbele cokolade

2 kaSkeulja

| joS...

e 12 komadapapirnih korpica

Priprema

U ciniju izmutite margarine i mleko u prahu. Vodu i Secer kuvajte natihoj vatri 5 minuta patako vruce sipajte
na margarine i mleko u prahu pajos malo mutite mikserom. Dodajte zatim 300 gr mlevenog keksa, mlevene
leSnike i nastavite sa mucenjem. Stavite smesu u friZzider da se stegne. Belu cokoladu | 2 kaSike uljaistopite na
pari. Papirne korpice stavite u kalup za mafine. U svaku korpicu sipajte po jednu kasiku topljene cokolade.

Od ohlaene smese pravite kuglice i stavite ih preko cokolade. Preko toga sipajte po jednu kasiku topljene
cokolade. Pospite mlevenim lednicima.



Savet



