
Salata od pecenih paprika i sira

Sastojci

Potrebno je:

5vecih crvenih paprika
2 cenabijelog luka
2 kašikemaslinovog ulja
1 kašikasirceta
oko 600 gsvježeg sira
2 kašikekiselog vrhnja
po ukususoli
po ukusubibera

Priprema

Paprike oprati i dobro posušiti, pa ispeci u pecnici, zagrijanoj na 240 C ili na roštilju, još bolje. Pecene staviti u 
šerpu i poklopiti. Nakon nekih pola sata, kad se prohlade, oguliti. Narezati na parcad, pa dodati protisnuti bijeli 
luk, maslinovo ulje i sirce.

Dodati i svježi sir, pa posoliti po ukusu. Dodati i kiselu pavlaku, pa sve dobro promiješati.

Ostaviti u frižider bar pola sata. Posuti svježe mljevenim biberom, pa poslužiti!

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min


