Spanski nacos sa krekerima

Potrebno je:

150 g dlanih krekera
5 pilecih virdli

70 g senfa

150 g kackavalja
ulje

Priprema

U vatrostalnu posudu sipati malo ulja, pa staviti krekere. Virdeiseci nakolutove, a kackavalj izrendati na
krupno rende. Namalo ulja proprziti virsle.

Poredjati virde preko krekera, premazati ih senfom i posuti kackavaljem.
Peci u zagrejanoj rerni na 200 stepeni 15 minuta.
Jelo dluziti dok jetoplo.

Recept je poslala Sonja Pavlovic, Nis.



