Torta od pecenih jabuka

tezina: srednje
za: 20 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e 9jabuka
e 18 kaSicicasecera

PatiSpanj:
e Gaa
o 8 kaSkasSecera
e 45 kasSkebrasna

Puding:

¢ 1 kesicavanilin pudinga
e 1/2 Imleka

Ostalo

e 250 midlaga

Priprema

Pripremiti sastojke.



Oljustiti jabuke, izvaditi semenke, i iseci ha polatako da kad ih poreamo naravan deo u uvec, otvor bude na
gore, atri jabuke iseci nakomadicei popuniti Supljine.

U svaku Supljinu jabuke sipati po jednu kaSicicu Secerai joS tri kasicice posuti po komadicima sa kojim smo
zatvorili prazan prostor izmeu polutki.

Prekriti folijom i peci ha 200 stepeni oko 30 minuta da jabuka omeksa.

Deset minuta pri kraju pecenja jabuka poceti pripremu patispanjatako sto cemo prvo odvojiti zumanca od
belanca.

vrsto umutiti belanca pa dodati osam ravnih kaSika Secerai dalje mutiti dok se ne gjedini.

Dodati Zumanca.

Lagano ih gediniti.

Kada smo gedinili uz blago meSanje dodajemo brasno.

Pecene jabuke izvaditi iz rerne i zidove pleha namazati po izboru margarinom, uljem ili mascu.

Preko pecenih jabuka sipati umucen patiSpan;.

Kasikom ili Spaklicom jednako ga rasporediti.

Tako pripremljen pleh peci na 180 stepeni od 20 do 30 minuta u zavisnosti od rerne.

Puding skuvati po uputstvu sakesice.

Po zavrsetku pecenja poklopiti tacnom pleh i okretanjem prebaciti na njul.

Malo prohlaen puding preliti preko pecenog patiSpanjai jabuka.

Opet sa kasikom ili spaklicom ravnomerno rasporediti puding.

Posle izvesnog vremena kada se ohladi i upiju sokovi umutiti Slag i dekorisati tortu.



Savet

Laganatorta, 1zbor kolicine pri jelu je navama. :)



