Socne griz kocke

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

5jga

5 kaSikaSecera

2 kasikekakao praha

4 kasikebrasna

1 kesicapraska za pecivo

Sirup:

e 200 gSecera
3 dlvode

Fil:

1.5Imleka

12 kaSikagriz pSenicni
12 kaSikaSecera

1 kesicavanil Secera
250 gmargarina

Glazura:

¢ 200 gcokolade
e 3kaskeulja



e 2 kaSkemleka

Priprema

Belancaizlupamo u cvrst sam sa Secerom jedno po jedno dodajemo Zumanca uz meSanje i nakraju laganim
pokretima umeSamo meSavinu brasna kakao prahai praska za pecivo sipamo u podmazan pleh i pecemo na
180C oko 150 minuta. Dok se kora pece za to vreme skuvamo sirup od vode i Secerai vrucu koru prelijemo
vrucim sirupom.

Od ukupnog mleka odvojimo 3 dl ostatak stavimo da se kuva sa Secerom i vanil Secerom u odvojeno mleko
umeSamo griz i zakucamo u kipuce mleko neSamo dok se ne zgusne i nekrenu mehurici, ostavimo da se prohladi
do polai umiksamo margarin i dobijenim filom premazemo ohladjenu koru.

Natihoj vatri otopimo cokoladu sauljem i mlekom kad se lepo sedini premazemo kolac.

Savet

Ostavimo 2-3 sata u frizideru pre sluzenja.



