Fantasticna ruzca

tezina: srednje

za: 12 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Sirup:

e 700 mlvode
e 700 gSecera
e lvanilin Secer

Tijesto:

200 gputera

2jgeta

150 gSecera

400 gbrasna

1/2 kesicepraska za pecivo

Fil:

e 200 gmljevenih oraha
e 100 mlSecera
e malomlijeka

Priprema

Prvo pripremiti sirup: §ediniti Secer, vanilin Secer i vodu, pa kuhati 10-tak minuta. Prohladiti! Umutiti omekSao
puter, Secer i jgja. Dodati brasno, pomijeSano sa praskom za pecivo. Dobro izraditi tijesto. Na pobrasnjenoj
radnoj plohi razvaljati u oblik pravougaonika. Sjediniti mljevene orahe, Secer i malo mlijeka. Smjesom



premazati tijesto, pa zarolati. Rezati na parcad, debljine 1,5 - 2 cm. Redati u pleh.

Peci na 180 C, dafino porumene. Pecene ruzice preliti prohlaenim sirupom.

Ostaviti dase ohladei upiju sirup, pa posluziti!

Savet



