okoladni medvedici

== m ~;
tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

¢ 200 gmargarina

4 kaSikeSecera

2 kesicevanilin Secera
ljge

1Zumance

500 ghbrasna

100 gcokolade

Zaglazuru i dekoraciju:

¢ 150 gcokolade
e 3kaskeulje
¢ po pottebibele bombonice

Priprema

Zatesto: Mikserom umititi omekSali margarin sa Secerom i vanilin Secerom. Dodati jgje i zumance i izmiksati.
UmeSati otopljenu cokoladu i umutiti mikserom. Postepeno dodavati brasno i rukom zamesiti testo.

Testo razviti oklagijom u veci krug i modlicom u obliku medvedica vaditi keksice.

Resti u pleh oblozen pek-papirom. Peci u dobro zagrejanoj rernini na 170 stepeni 10-15 minuta.



Gotove keksice izvaditi iz rerne, prekriti cistom kuhinjskom krpom i ostaviti ih da se ohlade.

Zaglazuru: okoladu za kuvanje polomiti na kockice, staviti je u Serpu, dodati uljei otopiti na pari. Glazurom
preliti keksice. Od belih bombonica praviti oci medvedicimadok je joS glazura vruca. Ostaviti da se glazura
ohladi i stegne.

Servirati i posluZiti.

Savet

Obraduijte svoje maliSane ovim ukusnim keksiima. Probajte, prijatno!



