Snicle u kajmaku i mleku

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:
¢ 10 manjihsvinjskih nicli
¢ 500 gkajmaka

e 300 mimleka
e po ukusuzacina

Priprema

Snicle staviti 10ak minuta da se kuvaju, da omekZaju. Kada su omek3ale izvaditi i proprZiti natiganju namalo
ulja

U Serpi gediniti kajmak i mleko, staviti da se ugreje, kada se ugrejalo dodati Snicle i natihoj vatri 10-15 minuta
kuvati. Na kraju dodati zacine po ukusu. Sluziti toplo.

Savet

Od zaina sam stavila uvi biljni zain, perdun, biber i origano, aVi po ukusu. Snicle smo jeli uz krompir pirei
savrseno je. Prijatno!



