Beli medenjaci

Sastojci

Potrebno je:

200 g masti

2 jgjeta

6 kaSike Secera

4 kaSike meda

1 kaSicicacimeta

1 kasSicica sode bikarbone
10-ak karanfilica
400-450 g brasna

Zaglazuru:

e 200 g prah Secera
e 1 belance

Priprema

Mast, jaja, Secer, med, cimet i sodu bikarbonu dobro izmesati viljuskom, karanfilic usitniti i dodati, pa na kraju
brasno, postepeno dodavati i dobro promesati.

Praviti lopticei peci na200 C 20 minuta.

Zato vreme umutiti belance sa 200 g prah Secerai joS dok su vruce spustati jedan po jedan u umuceno belance i
ostaviti natanjir ili posluZzavnik da se ohlade.



