Tagliatelle Dolci di Carnevale

tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Tijesto:

200 gbrasna

2jgjeta

2 kaSikeSecera

1 prstohvatpraska za pecivo
1 prstohvatsoli

Ostalo:

3 kaSikeSecera

lvanilin Secer

po ukusuribana korica naranceili limuna
ulje zaprzenje

za posipSecer u prahu

Priprema

U blender stavite brasno, Secer, so, prasak za pecivo i jga. Sveizmiksgjte. |zrucite naradnu plohu, pakratko
mijesite. Oblikujte kuglu, stavite u prozirnu foliju i ostavite datijesto odmori oko pola sata. Razvaljati naradnoj
plohi, pa pospite Secerom, vanilin Secerom i ribanom koricom pomorandze (ili limuna). Ja sam koristila Secer sa
aromom limuna.

Zarolajte, pa ostrim nozem reZite "rolatice” debljine oko 1 cm.



PrZite u ulju, da porumene sa obje strane. Stavite na kuhinjski ubrus, da se ocijede od suvisne masnoce. Pospite
prah Secerom.

Posluzite uz med ili otopljenu cokoladu!

Savet



