Brze fritule

tezina: lako
za: 7 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebnoje

ljgje

300 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
1 kaSicicaSecera
1 prstohvatsoli
2 casgjogurta
lvanilin Secer
cimet

1limun - korica
2 kaSikaruma

| jos:

Secer u prahu

Priprema

PomijeSajte jgje, vanilin Secer, Secer, so, cimet, bradno, jogurte i praSak za pecivo.

Zatim dodajte l[imunovu koricu i rum. Pomijesajte.

Pecite na dlabijoj vatri.

Uzmite dvije cajne Zlicice pa s jednom uzimajte smjesu, a s drugom spustajte u tavicu.



Przite kratko. Dok porumene s jedne strane, okrenite na drugu. Gotovo je za cas, dok su obje strane rumene.

Posipajte Secerom u prahu.

Savet

Jako brze fritule. Hrskave iznutra, a jakooo mekane iznutra. UZivajte :)



