Domaci rezanci

4
tezina: lako
za: 2 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gbrasna
2jgjeta

2 prstohvatasoli
1/2 dlvode

Priprema

U ciniju sipati prosgjano brasno, so, jgjai mesiti rukama. Polako, po potrebi dodavati vodu. Mozda nece zrebati
svavoda, sve zavisi od velicinejgai brasnakoliko ce upijati vodu. Uglavnom treba da se dobije tvre testo.

Zamotati ga u plasticnu foliju i ostaviti pola sata da odmara.

Testo moZete razvaljati oklagijom da bude sasvim tanko ili pomocu masinice zatesto. U tom slucaju iseci gana
manje delove.

Svaki deo na brasnu malo razvuci, dobro ga utapkati u brasno pa provlaciti kroz masinu.

Trake sabijati u tri cetiri slojapaih opet proviaciti krou masinu. Ponavljati dok trake ne budu sasvim glatke.
Debljini podeSavati (od 1-7) u zavisnosti koju testeninu pravite. Stalno ih treba umakati u brasno.



I secenu testeninu staviti na stolnjak da se dobro osusi na vazduhum. Mozete je koristiti odmah ili sasvim
osuSenu spakovati u papirnu kesu za neki drugi put.

Savet

Domau testeninu raznih vrsta nije teSko napraviti. Vazno je postovati razmeru na 100g bradna treba staviti jedno
jae.



