Kolac sjabukom i bananom

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Zakoru:

¢ 100 geetvrtastog keksa po izboru

Zafil I:

3 (700 g)kisele jabuke
3 (500 g)banane

150 gmlevenog keksa
150 gmlevenih oraha
100 gSecera

1 kaSikaruma

Zafil 11:

¢ 1 kesicapudinga od vanile
o 2 kaSikeSecera

e 1/2 Imleka

e 200 gmargarina

Dekoracija:

e 1kesicasaga
e 1.25dlkisele vode



Priprema

U pleh dim 20x30 cm dloZiti cetvrtasti keks. Fil 1: Jabuke i banane ocistiti, izrendati nasitno rende u posudu.
Dodati Secer, mlevene orahei mleveni keksi rum i rasporediti preko keksa. Fil 11: U mleko skuvati puding sa
Secerom i u vruce staviti i margarin i meSati dok se ne otopi i toplo preliti preko slojajabukai banan i ostaviti da
se ohladi. Umutiti Slag s vodom i naneti na ohlaeni kolac.

Savet



