Stanglice sa sirom

Sastojci

Potrebno je:

600 g brasna

1 margarin
2Zumanca+ 1jge
1 Soljicamleka

1 Soljaulja

20 g kvasca

1 kaSicica Secera
o)

susamili kim
1kriskasira

Priprema

U toplo mleko dodati kvasac, Secer i kaSiku brasna, te ostaviti da nadodje. U odgovargjuci sud pomesati brasno,
Zumanca, omekSao margarin, izmrvljenu krisku sira, so i nadoSao kvasac, pa zamesiti testo i ostaviti da nadodje.

Nadodlo testo razviti, seci nastanglei redjati u podmazan pleh.

Stanglice premazati umucenim jajima, ostaviti danarastu i peci na 200 C dok ne porumene. Prijatno!



