
Meggle pitice sa prazilukom

Sastojci

Potrebno je:

500 gkora za pitu
500 gsitnog sira
250 mlpavlake za kuvanje
1 jaje
1 manji praziluk
po potrebi so
1 dlulja
2 dlmineralne vode

Priprema

Praziluk sitno izseckamo i ptopržimo na ulju promešamo sa sirom u koje dodamo još pavlaku za kuvanje jaje i 
mineralnu vodu. Lepo sjedinimo smesu da postane kremasta na svaku koru mažemo po 2 kašike fila.

Namotamo i urolamo u puža.

Reamo u podmazanu tepsiju.

Pecemo na 180 C, oko 25 minuta da porumene.

Savet

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 60 min



Po želji fil se može još obogatiti sa malo slaninice.


