
oko rum kuglice

Sastojci

Potrebno je:

250 gmargarina
250 gpetit keksa
200 gcokolade za kuhanje
2 kašikagorkog kakaa
2 kašikeskuhane kave
200 gšecera u prahu
vanilin šecer
50 mlruma

Priprema

Otopite margarin skupa s cokoladom za kuhanje i kakaom, a pred kraj dodajte kavu.

Kekse sameljite, možete i u sjeckalici. Ako je nemate, uzmite deblju vrecicu i zavežite je pa proite preko nje s 
valjkom za tijesto.

U zdjelu stavite kekse, šecer i vanilin šecer pa dodajte otopljenu cokoladu i rum.

Sve dobro sjedinite i stavite u frižider jedno sat vremena, budete lakše oblikovali kuglice.

Oblikujte kuglice u željenu velicinu. Ja sam svoje uvaljala u kokos, a možete i u mrvice ili otopljenu cokoladu 
ili u šecer u prahu itd... po želji :)

težina: lako

za: 7 osoba

vreme pripreme: 15 min



Savet

Jako fine i mekane kuglice, a i dekorativne :) Uživajte!


