Vocnatorta (17)

tezina: lako

za: 30 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 700 gpiskote

900 gbeli krem Slag

400 gvocnogi mixa (Sumsko voce)
1 kesicazelatina

600 mlkisele vode

malovocnog soka

po izborudekoracija

Priprema

Vocni mix izruciti u Serpu, dodati malo vode i 4 kaSike Secera. Kuvati i nakon kljucanja pustiti da se krcka jos
nekih 10 minuta. Skloniti savatre. | malo vode sipati Zelatin, izmutiti danemagrudvicai ostavite malo da
nadodje. Kada se voce malo prohladilo sipati zelatin, izmeSati i ostaviti da se ohladi.

Slag krem umutiti sa kiselom vodom. Pigkote natopiti malo u vocni sok i poreati pidkote, preko nafilovati ag,
pavocni zele. | tako dok se ne utroSi sav materijal. Prekriti tortu Slagom i ukrasiti po izboru. Ja sam koristila
cokoladne mrvicei zele.

Savet

Vrlo laganatorta, brzo se spremai jako kremasta.



