Socne griz kocke (2)

tezina: lako

za 7 0soba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Biskvit:

2jgeta

400 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
150 gSecera

lvanilin Secer

1dlulja

3 dimlijeka

2naribane jabuke

2 kasikagorkog kakaa
Fila

1Imlijeka

10 kaSikagriza

200 gkokosa

5 kaSikasecera

Glazura:

2 dimlijeka

2 redacokolade za kuhanje
3 kaSikeSecera

1 kaSikagorkog kakaa

Priprema

Prvo napravite filu: Dajte kuhati mlijeko i dok zakipi dodajte griz, Secer i vanilin Secer.



Kuhajte 10-ak minuta pa ugasite plin i dodajte kokos. PomijeSgjte i ostavite.

Biskvit: PomijeSajte jaja, Secer i vanilin Secer. Zatim dodajte kakao i naribane jabuke i pomijesajte.

Dodajte brasno s praskom te ulje i mlijeko pa sve dobro sedinite.

Dajte pola smjese peci ha 180°C nekih 10 minuta.

| zvadite tepsiju van pa na smjesu dajte filu i preko nje drugi dio smjese.

Dajte peci joS nekih 25 minuta.

Zato vrijeme napravite glazuru: Zakuhajte mlijeko s cokoladom za kuhanje, kakaom i Secerom. Kuhajte nekih
10 minuta.

Peceni kolac prelijte toplom glazurom i ostavite da se ohladi.

Savet

Rezite nakockei uzivajte ;) Jako jefini brz kolate jako izdaSan :)



