Kiflice sa jogurtom (3)
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tezina: srednje
za: 12 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gbrasna

¢ 1 kesicapraska za pecivo

2 dljogurta

1dimleka

2 kasicicesoli

2 kaSicicesecera

1dl ulja

po potrebimeki margarin za mazanje
ljge

po Zeljisusama

Priprema

U vanglu za meSenje stavite brasno, pecivo, so, Secer, jogurt, mleko i ulje parukama dobro izradite. tj. umesite
testo. Ostavite ga odmara desetak min. pokriveno krpom. Nakon toga testo podelite na dve lopte i svaku loptu
razvucite u krug, debljine manje od pola centimetra. Isecite na 12 trougla, svaki trougao premazite margarinom,
odmah urolajte u kiflicu i stavljajte na margarinom podmazan veliki pleh. Tako uraditei sadrugom loptom
testa. Svaku kiflicu premazite umucenim jajetom i pospite susamom.

Kiflice pecite u rerni zagrejanoj na 180-200 stepeni oko 20 minuta.



Savet



