Jednostavna jaffa torta

tezina: lako

za: 14 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gmljevene plazme

200 gmljevenih jaffa napolitanki
100 gmljevenih oraha

350 gsjeckanog jaffa keksa

4 kaSikeSecera

2 dimlijeka

140 gputera/margarina

100 gcokolade za kuhanje

Glazur a;

¢ 150 gcokolade za kuhanje
¢ 50 ghijele cokolade
o 3 kaskeulja

Priprema

Nalaganoj vatri otopiti cokoladu i puter ili margarin u mlijeku. Dodati Secer, pa sve promijesati, da se Secer
otopi. Prohladiti smjesu. Sediniti mljevenu plazmu, mljevene napolitanke, mljevene orahe i sjeckani jaffa keks.
Preliti otopljenom smjesom, pa sve §ediniti. Sipati u kalup, obloZen prozirnom folijom. Ja sam pravilau dva
duga kalupa. Ostaviti da se ohladi i stegne, paizruciti i maknuti foliju.

Na pari otopiti cokoladu za kuhanje i 2 kaSike ulja; prohladiti. Posebno otopiti bijelu cokoladu i kasiku ulja;



prohladiti. Tortu prvo preliti tamnom cokoladom, pa preko proSarati bijelom cokoladom. Ostaviti u frizider, da
seohladi i stegne...

...parezati na parcad!

Savet



