Bundevara sa paviakom za kuvanje

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

1,5 kgrendane bundeve
2 dlpavlake za kuvanje
9 kaSikaSecera

1 kesicavanilin Secera
1 kaSikacimeta

2 dlulja

Priprema

Pripremiti sastojke.

|zrendati bundevu.

U izrendanu bundevu dodati Secer, vanilin Secer, cimet, 1 dl uljai pavlaku za kuvanje pa dobro gediniti.
U Solju sipati 1 dl ulja, rasiriti jednu koru i cetkicom blago premazati. Ako kasnije zafali ulja dodati.

Na pocetak kore sipati fil za polaSrine kore, ai nasredinu. Od prilike fil neka bude dva prstasirok i isto tako
visok.

Salevei desne atrane preklopiti koru.



Poceti sarolanjem.

Svedo krga.

Taku urolane pite reati u pleh nakoji ste stavili pek papir i nakraju ih blago premazati uljem.

Pecite oko 35 minuta na 200 stepeni ili dok ne porumene.

Posuti Secerom i sluzit jer neko voli i toplu bundevaru.

Savet

Jajevolimtoplu i to bez posipanja Seera.



