Pileca supa (3)
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teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 25 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 4 komadavecih pilecih krilca
2%argarepe

maloulja

1 Solja (150 ml)rezanaca za supu
1 kaSikamjeSavine suvih zacina
mal osvjezeg persuna

po ukususoli

po ukusubibera

voda

Priprema

Pilecakrilca oprati, dobro posusiti, pa prerezati na pola. Zagrijati ulje, pa spustiti piletinu. Prziti, da se uhvati
korica, sasvih strana. Dodati narezane Sargarepe, pola kasike mjeSavine zacina, pa preliti kljucalom vodom (oko
1 litar). Kuhati nekih 15-tak minuta. Dodati tjesteninu za supu, joS pola kasike mjeSavine zacina, pa poklopiti i
kuhati jos 10-tak minuta. Po potrebi dosuti joS vode; dodati soli. Pred sam krgj kuhanja, dodati i sitno geckan
Svj€Zi persun.

Pobiberiti, pa posluziti!

Savet



